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Ratafia Rouge
Le Rataöa Rouge est élaboré à partir de 
moûts de raisins en macération Pinot 
noir de notre vignoble de Champagne, 
auquel on ajoute de l’eau de vie.

Champenoise et du marc de Champagne.
AA servir frais en apéritif il accompagne 
également les gâteaux au chocolat ou 
une tarte aux fruits rouge, le foie gras « 
poêlée » et les fromages tel que le 
roquefort.

RRataöa proposé dans un øacon de verre 
de forme carrée présenté dans un étui 
carton imprimé ; produit très élégant 
pour faire honneur à votre table ou pour 
offrir.
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