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Révélation (Rosé de Saignée)
Cépages : 
• 100 % Pinot Noir (La Celle sous 
Chantemerle)
parcelle au chaud plantée en 1960 

Commentaire de dégustation :
•• Robe rose soutenue, reøets rouges.
• Nez complexe exprimant des arômes de 
fruits rouges (mûre, framboise, cerise), 
s’ajoutant à des odeurs d’épices et 
d’agrumes
Champagne qui vous emmènera dans 
une cascade d’émotions.

SSuggestion du sommelier : 
Sauté de chevreuil aux airelles 
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